


Te klein fruit, misvormde groenten, verlopen uiterste gebruiksdatum,
niet verkocht, te grote porties op restaurant, overdadige buffetten,

een slecht bijgehouden koelkast...
de voedsel- en verpakkingsverspilling

is een ernstig maatschappelijk probleem. 

Gemaakt om weg te gooien... 
Op wereldschaal gaat 1/3de van het voedsel dat
voor de mens wordt geproduceerd, verloren of
richting de vuilnisbak. Dat komt neer op 1,3 miljard
ton per jaar!
In België gooien we ieder jaar naar schatting 660 000 ton 
voedsel weg, zo’n 175 euro per gezin.

In de vuilnisbak van de school
Warme maaltijden die amper zijn aangeraakt, 
boterhammen waar maar een hapje uit genomen is,
overschotten van fruit of koekjes en zelfs hele 
tussendoortjes... Voedselverspilling is goed voor
1/5de van het afval in Brusselse scholen. Dat komt
neer op 7 kilo per leerling per jaar!
Verpakkingen vertegenwoordigen 8,3 kilo per leerling
per jaar, waarvan het merendeel drankverpakkingen
zijn.

De consumenten uit de
rijke landen verspillen

evenveel voedingswaren
als de netto voedselproductie

 van Sub-Saharaans
Afrika.  

…met de verpakking 
Vanuit hygiënisch standpunt is verpakkingsmateriaal niet weg 

te denken uit onze voeding. Bovendien kunnen individuele 
porties verspilling tegengaan. Daar staat wel verspilling van 
bijkomende natuurlijke grondstoffen tegenover indien het 

product niet wordt verbruikt of de gekozen verpakking niet 
aan de behoeftes van de consument voldoet.

Weggegooide voedingswaren
in de vuilnisbak van de school

Koekjes in
afzonderlijke

verpakkingen leveren
2 tot 7 keer meer

verpakkingsafval op!

VOEDSEL- EN VERPAKKINGSVERSPILLING
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