
SORTEREN OP SCHOOL:
VOEDINGSAFVAL

Waarom dit soort  
van afval sorteren?
Om de uitstoot van broeikasgassen  
te beperken.

Voedingsafval sorteren is ervoor zorgen 
dat het deel afval dat verbrand wordt, daalt 
waardoor ook de CO2-uitstoot daalt.

Om de middelen op een duurzame  
manier te beheren.

Gesorteerd voedingsafval wordt nuttig 
aangewend als compost en biogas.
Compost heeft als doel onze landbouw-
gronden te voeden en dankzij biogas kun-
nen e elektriciteit en warmte geproduceerd 
worden.

NB : Dankzij de inzameling van voedingsafval kan er 
afval gerecycleerd worden dat niet gecomposteerd 
kan worden.

Welke zak of container?
Om uw afval aan te bieden voor ophaling:

   Maak gebruik van de zakken of containers  
van uw afvalinzamelaar.

Om sorteren op school te bevorderen:

   Kies voor de kleurcode ‘oranje’, dezelfde kleur als bij huishoude-
lijk afval. Dat maakt het gemakkelijker voor de leerlingen en zo 
volgt het sorteren thuis en op school hetzelfde systeem.

Wat zijn uw verplichtingen?
Sinds 1 mei 2023 is voedingsafval sorteren verplicht voor scholen. 
Dat kan:

   door een specifiek ophaalcontract voor de voedingsafvalstro-
men af te sluiten.

   door een compost te voorzien (individueel of collectief).  
Die twee opties kunnen ook gecombineerd worden.

Als u beschikt over een compost,

bekijk dan fiche A5:  
‘Composteren op school’. 

TECHNISCHE FICHE



Welk afval is verboden? 
 beenderen, karkassen, graten

 eierschalen, notendopjes, fruitpitten

 kattenbakvulling (zelfs de biovarianten)

 luiers

  composteerbare biologisch afbreekbare  
verpakkingen

 tuinafval (-> stroom van plantaardig afval1)

  frituuroliën (-> ophaling via een ophaaldienst die 
verbonden is aan Valorfrit of via een Recyparc)

Die verboden afvaltypes zijn minder bevorderlijk voor 
het biomethanisatie- en composteerproces. Ze horen 
thuis in andere afvalstromen (de restafvalstroom, met 
uitzondering van het tuinafval en de frituuroliën).

Welk afval is toegestaan* ? 
  Afval van maaltijdbereidingen: groente-  

en fruitschillen, overschot van versnijdingen ...

  etensresten (ook vlees- en visresten)

  vervallen voedingsmiddelen (zonder verpakking)

  koffiedik, theezakjes, koffiefilters

  keukenpapier, zakdoekjes en servetten  
(zonder inkt of geur)

*  De sorteerrichtlijnen kunnen lichtjes verschillen naar gelang de inzamelaar. Vraag dat na bij uw ophaaldienst.
1  Plantaardig afval (gemaaid gras, dode bladeren, verwelkte bloemen ...) moet als het opgehaald wordt door een inzamelaar apart gesorteerd worden  

en kan door het te composteren gevaloriseerd worden.



Goede praktijken
Om uw afval weg te gooien 

  Het is mogelijk om een compost te combineren met de ophaling 
van voedingsafval door een specifieke inzamelaar. Door te 
composteren daalt de hoeveelheid afval die ingezameld moet 
worden door de inzamelaar, waardoor er bespaard wordt. 
Daarnaast kan er dankzij de inzameling van voedingsafval afval 
gerecycleerd worden dat niet gecomposteerd kan worden  
(zoals citrusvruchten, vlees- of visresten ...)  
zie Sectie ‘Welk afval is toegestaan?’ 

  Als u andere zakken wilt gebruiken dan de zakken die uw inzame-
laar voorschrijft, raden we u aan om voor redelijk stevige zakken 
te kiezen, want voedingsafval kan zwaar zijn.

Om voedselverspilling te verminderen

  Dien kleine porties op voor de leerlingen of laat ze zelf 
opscheppen en geef ze de kans om bij te komen halen.

  Voer een bestelsysteem in waarin men kan bestellen op basis 
van het menu.

  Zorg ervoor dat de bestelde hoeveelheden op het aantal 
leerlingen en het soort van maaltijd is afgestemd. Breng uw 
leverancier op de hoogte van afwezigheden, kies ervoor om 
minder te bestellen van maaltijden die gewoonlijk minder succes 
hebben ...

  Maak van uw kantine een aangename en warme plek voor uw 
leerlingen.

  Voorzie voldoende tijd om de maaltijd te nuttigen: minstens 30 
minuten.

Om geuren en ‘sappen’ te vermijden:

  Als u ervoor kiest om vuilnisbakken in de klaslokalen te plaatsen, 
kies dan versies die afgesloten kunnen worden en ledig ze elke 
dag.

  Reinig regelmatig uw bakken of containers (bijvoorbeeld met 
een hogedrukreiniger).

  Betrek gerust uw leerlingen hierbij, bijvoorbeeld voor het ledigen 
of schoonmaken van de kleine vuilbakken.

Voor meer informatie

NUTTIGE LINKS 

• Wetgeving voor de professionals

BIJHORENDE FICHES

• Fiche A5  
Composteren op school

Contact en ondersteuning:
 recycleschool@leefmilieu.brussels
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